


Mittagsbarte

von 11:00 - 14:30 Uhr



Vorspeisen

V-W 490 €

Bitte fragen Sie unser Service-Personal.

Kloiner bnackiger Golattollor 490 €

mit frischen Salaten der Saison und hausgemachtem
Balsamico-Dressing

Streifen von der Putenbrust mit Sesam 4,50 €

Hauptspeisen

Gefiitlie Rindorrontudds

mit Apfelrotkohl und Thiringer KloBen

Gegritlte Giinselrurt

mit Apfelrotkohl und Thiringer KloBen

mit Apfelrotkohl und Thiringer KloBen

Witlyubisch

mit Preiselbeerbirne und Thiringer Kl6Ben

Willschweinbraton

mit Preiselbeerbirne und Rahmchampignons
dazu gebackene KloBecken

Mirschbraten

mit Preiselbeerbirne und Rahmchampignons
dazu Thiringer KloBe

14,50 €

15,50 €

13,90 €

12,90 €

14,90 €

15,90 €

Mittagskarte von 11:00 - 14:30 Uhr



Hauptspeisen

Sebnityel , Fiiger (it

paniertes Schnitzel mit Rahmchampignons
dazu Pommes Frites

Vhiringer Rostthiitel

mit Rostzwiebeln und Bratkartoffeln

?ww% ,,/L{ii%dn d’tt“ aus dem Schwarzatal

gebraten mit Petersilien-Zitronen-Kartoffeln und Salat

Z 5 ﬂ.v‘ ﬂ'ﬁ%

in Tomatensugo dazu Rucola und Parmesanspdne

auf Salat-Arrangement mit hausgemachtem
Balsamico-Dressing dazu Ciabatta

12,50 €

11,90 €

12,90 €

10,90 €

12,90 €

Lassen Sie sich verzaubern von
frischen Zutaten, erlesenen Weinen und
duftenden Gewdirzen.

Alle unsere Speisen werden fiir Sie von
unserem Kiichenteam frisch zubereitet!

Somit bitten wir Sie um |hr Verstandnis, falls es
zu Wartezeiten kommt.

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!

Mittagskarte von 11:00 - 14:30 Uhr



Qlendlarte

ab 17:00 Uhr



Suppen & Vorspeisen Salate

V‘W 490 € /(Mc@m g@&aﬂe%t klein 4,90 €

3 8,40

Bitte fragen Sie unser Service-Personal. mit frischen Salaten der Saison und hausgemachtem gro €

Balsamico-Dressing
Wermer Ziegenkiise 8,90 € i S

' 0{:}» binnen Gle wiiklen:

auf Carpaccio von Bete dazu StBkartoffelrdsti

Streifen von der Putenbrust mit Sesam 450 €
/(&m WW 590 € gebratene Black Tiger Garnelen (4 Stlick) 5,00 €
mit Ciabatta und Zitrone Feta und Oliven 3,60 €
Sleinofenbuguette 450 € Frotralut lein 6,90 €
mit Meersalz und Oliven-Erdnuss-Tapenade groB 9,90 €

knusprige Brotwdirfel mit frischen Salaten der Saison
und hausgemachtem Balsamico-Dressing

6;mimmauom/?mj 11,90 €

mit Olivenol dazu Grana Padano-Spane, Rucola
und Cashewkerne

”mujafelgf&t Mirscbriicken 12,90 €

auf Belugalinsensalat

Abendkarte ab 17:00 Uhr



Nudelgerichte

?wu%m (groBe Spiralnudeln)

oder

mit Sugo von getrockneten Tomaten dazu
Grana Padano-Spane und Cashewkerne

mit Oliven-Erdnuss-Tapenade dazu Grana Padano-Spane

mit WeiBweinsahnesauce

Streifen von der Putenbrust mit Sesam

gebratene Black Tiger Garnelen (4 Stiick)

10,90 €

11,60 €

10,60 €

4,50 €

500 €

Fleisch & Gefliigel

Poutentrust

winterlich geflillt im Speckmantel mit Rahmpaprika
und SuBkartoffelpommes

mit Schmorgemiise und Spitzkohl dazu Triffelpliree

Lammbarree

auf geschmorten Spalten vom Hokkaidokiirbis mit
Rosmarinkartoffeln

Giltimblocea

Kalbsschnitzel natur mit Seranoschinken und Salbei
dazu geschwenktes Gemise und Tagliatelle

Steall i four

saftiges Schweinesteak Uiberbacken mit Wirzfleisch
und Kdse dazu Pommes

15,90 €

1790 €

19,90 €

19,90 €

14,50 €

Abendkarte ab 17:00 Uhr



Rind

Rumiukaé 2&0?« (Rohgewicht)
Zhﬂt&& ?&&t?&&? (Rohgewicht)

geschwenktes Gemuse mit Rotwein-Preiselbeersauce
und Dirillingen

geschmorte Spalten vom Hokkaidokdirbis und
Rosmarinkartoffeln

Sif & Vurf

200g Rinderfilet mit Garnelen, Krduterbutter,
StBkartoffelpommes und Salat

15,90 €

18,90 €

780 €

790 €

2790 €

Fisch

Welpsbursch

auf Bohnenduett mit glasierten Karotten

Filet vom Kableljau

an Wintergemuse und Triiffelpliree dazu
WeiBweinsahnesauce

18,90 €

17,50 €

Abendkarte ab 17:00 Uhr



Desserts

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal.

Lassen Sie sich verzaubern von
frischen Zutaten, erlesenen Weinen und
duftenden Gewdirzen.

Alle unsere Speisen werden fiir Sie von
unserem Kiichenteam frisch zubereitet!

Somit bitten wir Sie um |hr Verstandnis, falls es
zu Wartezeiten kommt.

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!

Abendkarte ab 17:00 Uhr



